Muzeum Archeologiczno-Historyczne w Glogowie
Piernikarskie formy w MAH

Tradycja wypieku , piernych ciastek” na Dolnym Slasku siega $redniowiecza, ale peiny rozkwit wytwérczosci
piernikarskiej przypada na renesans. Duzymi osrodkami tego rzemiosta byty obok Wroctawia - Swidnica i
Brzeg. Od poniedziatku, 6 grudnia w Muzeum Archeologiczno-Historycznym w Gtogowie podziwiac bedzie
mozna misternie rzezbione formy piernikarskie.

Przez lata piernik byt niemal jedynym smakotykiem, jednakowo upragnionym przez wszystkich, a dodanie do
ciasta egzotycznych przypraw podnosito osobliwos¢ smaku i wartos¢ wypieku. Petnit on szczegdlna role w
zyciu spotecznym zaréwno wsréd mieszczan, jak i na wsi. Traktowano go jako lek na rézne choroby, totez
sprzedawany byt w aptekach. Wykorzystywano go we wrézbach, a jako specjalny podarunek posredniczyt w
dialogu pomiedzy ludZmi. Stat sie rowniez motywem licznych przystow.

Aby powstat piernik, potrzebne sa dwie rzeczy: ciasto i forma piernikarska. O ile smak dawnych dolnoslaskich
piernikéw jest nadal poszukiwany, o tyle kolekcje form mozemy podziwia¢ w kilku muzeach na Dolnym Slasku i
u prywatnych kolekcjoneréw. Wystawa w MAH prezentuje tradycyjne formy piernikarskie ze zbioréw Muzeum
Regionalnego w Jaworze oraz Muzeum Etnograficznego we Wroctawiu.

W zwiazku z nadchodzacymi dniami Swietej Barbary (04.12), Swietego Mikotaja (06.12) i Swietej tucji (13.12)
oraz Swiat Bozego Narodzenia i Nowego Roku, przesytamy , piernikowe rekawiczki” jako pozdrowienie, wyraz

szacunku i zapowiedz dobrej nowiny oraz wizerunek trabki, przywotujacej czas zimowego przesilenia dnia z
noca.

A wiec - dobrych, spokojnych Swiat i wszelkiej pomy$Inosci w Nowym Roku. ,Ida Gody”.
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